V poslednom ¢ase opisuju v literature (12, 13) novy tekuty
insekticidny preparat NMRI-448 (skratka Naval Medical Rese-
arch Institute), ktory udajne odpudzuje vSetok hmyz asi jedem
tyzden, a ipri dotyku zabija hmyz hned na mieste. Nezapacha a pre
Tudi nie je toxicky. Jeho sloZenie mie je uverejnené, vyraba sa
hydrogenaciou bliZziie neuréenych naftolovych a difenylovych deri-
vatov, zpomedzi ktorych boly Studované mapr. tieto:
1-metyl-1, 2, 3, 4-tetrahydro-2-naftol  (odpudivy i¢inok 259 min.)
bis (1, 2, 3, 4-tetrahydro-2-naftyl oxalat ( 54 226 min.)
2-fenylcyklohexanol ( . 239 min.)
Smiesanim 2-fenylcyklohexanolu s 30 obj. % 2-cyklohexyleyklo-
hexanolu sa odpudivy fi¢inok oproti moskytom predizi na 289 min.
O =zavislesti insekticidnych vlastnosti na chemickej komStitieii
tejto sliceniny nedosly dosial nijaké zpravy.

I ked pri¢iny zavislosti medzi velkostou dipélovych momen-
tov kontaktnych jedov a ich insekticidnym efektom dosial s ur-
éitostou mepozname, maji vyskumy B. Melandera velky prakticky
vyznam mnajma preto, lebo ndm dovoluji zanechat tiimorné empi-
rické hladanie, ktoré sa doteraz konalo zvidésa bez teoreticky pod-
lozeného systému vo velkych seridch pokusov, a ktorého uspech
bol preto vo velkej miere zavisly na ndhode.
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PREDNASKY ZO SJAZDU SChS

Néarodna sataz v potravinirskom priemysle¥).
ANTON PROCHAZKA

Vsnahe zvysit v novej republike pri budovanipotrebny pra-
covny elan, pri§lo eéa s ideou mnarodmej sitaZe. Idea bola plauz-
bilna, masla vieobeené sympatie a ohlas a siitaZilo sa takmer vo
vietkych sektoroch vyrobného podnikania. I v maSom potravinar-
ekom secktore, najmid v jeho najdéleZitejej asti — v priemysle
cukrovarnickom.

*) Tato predniska odznela na sjazde Spolku chemikov Slovikov,
ktory bol v Banskej Stiavnici 5. a 6. jula 1947,
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Kolegovia z cukrovarov sa pamitujui, Ze vlani v oktobri, tesne
pred kampanou, dostali upovedomenie o povinnej marodnej stitazi
v cukornom priemysle. Vyzvanie doSlo sicasne i1 so smernicami,
ako treba postupovat, ako sitaZ usporiadat. Neviem, nemam auten-
tickych zprav, ako reagovali mnaSi cukrovarnicki technikovia na
tieto smernice, mia vSak meuspokojovaly. Podla méjho nizoru
boly smernice pomylené uZ hned v zisade, lebo v dobe nedostatku
cukru, — ked malo byt hlavnou zisadou zachytif maximum cukru,
ktory nam priroda v repe déava, a zachytit ho éo najviac vo forme kry
Stalizavanej, — bola pojata ako hlavna zisada sufaZe spracovanie
repy. Kolegom =z cukrovarov je akiste dostatoéne zname, Ze tieto
dva pojmy. t. j. vyroba cukru a spracovanie repy nie su identické.
Normilne by sicc maly byt identické, ale len dotial, pokial spra-
covanie repy drzime, usmeriiujeme v rameci hospodarnosti vyroby.
Ak by sme chceli forsirovai — jednostranne — iba spracovanie
repy nad isty normal, isté maximum, 5lo by to na 7idet, na tarchu
vyroby cukru, pripadne na téet hospodirnosti vyroby.

Smernice tolerovaly za dneSnych pomerov vari az nepripustne
vysoké straty v rezkoch a kale. O melase sa vobec nezmienuju,
ani ¢o by cukor v melase bol rovnohodnotny s cukrom v skladisti.
Clovek mal nevdojak dojem, Ze sa smernice sostavovaly akoby pod
dojmom pomerov z poslednych 7—38 rokov pred vojnou, ked cukor
na medzinarodnych trhoch stal Kés 40—50 a aj za tito cenu salen
fazko predival. Bolo vtedy rentabilnejsie forsirovat spracovanmie
repy mna tkor vyroby cukru a vyribat z mej rads$ej melasu, kde bol
cukor pomerne lepSie spefiazeny, ako vyrabat cukor nad domécu
spotrebu,

Je sice pravda, Ze smernice ddvaly pravo aj miestnym komi-
slam urcif si stratové mormy aj nizfie, ale kto by sa odvaZzil ur-
¢it, stanovif si rigoréznejsic normy, mez su vo smerniciach, najmi
ak by rigoréznost mohla mat za nisledok i menSie spracovanie
repy, t. j- v sufazi zjavmé minus?

Okrem toho zistovanie plus vykonu a vypoé¢itanie odmeny
bolo také komplikované, Ze vyzadovalo hodne éasu a bystroum
najlepsich uradnikov v dobe, ked aj inde boli potrebni.

Prc kratkosl ¢asu nedalo sa vsak vlani uz mié robit, lebo kym
by sa konat podla minuloroénych smernic, lebo narodohospodar-
pani. A nebolo ani dost chuti na zmenu.

Neviem, ako sa prevadzala ndrodna sutaz v inych sektoroch
vyroby; nemyslim v3ak, Ze sa tak dialo na uéet hospodirnosti vy-
roby; predpokladim, ba som presvedéeny, ze akiste viade vedu-
cou bola zisada: maximum kvantity pri optime kvality a Ze smer-
nice boly podla tejto zasady vypracované.

Predpokladam, Ze stitaz ma aj fiéel vychovny. aby nam vy-
chovala robotnikov-spolupracovnikov v kaZdom ohlade svedomi-
tych a spolahlivych. Preto sifaz mi pojat cely komplex vyroby
od prichodu suroviny do prevadzky aZ po odovzdamie tovaru de
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skladista -— so vietkymi do uvahy prichddzajicimi medzistanicami.

Ak by i nad’alej v daldich kampaniach maly byt sutaZe, nemaly
by sa konat podla minuloroénych smernic, lebo marodohospodar-
sky by neznaéily mijaké plus, ale minus. Musely by sa vypracovat
nové smernice, kde vediicou zisadou by bolo — aspofi pokial je
cukor hl'adanym artiklom — dosiahnut prakticky moZny maximalny
vytazok cukru z .epy, dodanej do prevadzky, a to vytazok vo forme
v skladifti uskladiiovatelnej, pri hospodiarne maximailnej vykom-
mnosti difdznej stamice.

Bude, pravda, treba predovsetkym si objasnif hospodarne
maximalnu vykonnost difdznej stanice. Je nesporné, Ze v jednotke
priestoru a v uréitom ¢ase da sa hospodarne vysladit iba isté mnoz-
stvo repy, resp. rezkov. Za hospodarne vysladenie a teda za hospo-
dirnu pracu ma difuzii povaZujem: vysladif rezky pod 0.30 pri
odtzhu 3favy 106-—107% vihovych. Pri tejto podmienke maxi-
malny vykon difuzie je —— podla mojich dlhoroénych skisenosti
a opitovnych kontrolnych pokusov — asi 130.— q rezkov v 1hl
difuzéru za 24 hodin. To zna¢i teda, Ze na baterii 50 hl by som
mohol, ale aj mal spracoval asi 6.500.— q repy za 24 hodin, resp.
na baterii 100 hl 13-:000.— (, alebo ak chcete — v3eobecne — za
6 miniat jeden difuzér s plnenim asi 54%.

Spracovanie repy do tejto vysky by nemohlo byt prémiované,
tento vykon musi byl Ziadany a konany bez prémie, lebo je a ma
to byt vykon normalny. Ak by sme chceli vysladit rezky pod 0.30
pri vysSom spracovani repy, musely by sme zvySit odtah §favy —
mesporne na ucet hospodéarnosti vyroby, lebo vdési odfah znaéi
vidciiu spotrebu uhlia a pretaZuje aj ostatné stamice. [ zvySenou
teplotou by sme napomohli vysladzovanie rezkov, ale toto sa velmi
neodporiéa, lebo pri vysSej teplote prechiadza z repy do Stiav
viac necistot, najmi organickych i pektinovitych. ktoré nemézeme
napokon odstrinit a tak zhorSuju kvalitu $tiav a prace a zvySuju
nakonice mnozstvo melasy na ucet krystalizovaného cukru.

Ked takto vyfazime na difuzii maximum cukru z repy o
prevadzky. bude ulohou daliich stanic, aby sa cukor viade udrzal,
zachoval a nakoniec aj dostal ta, kde ho chceme mat, t. j. v prvom
rade do skladiifa. To si musia vSetky ostatné stamice uvedomit,
resp. technické vedenie to musi rohotnikom na jednotlivych sta-
niciach stale zdérazirovat. Tym dostane sitaz aj raz odborne-
vychovny.

Stanice pred difdziou ako repné splavy, praéky a rezaédky
musia davaf stale dost repy, resp. rezkov, aby sa na difuzii mohle
vysladit hospodirne maximum. Najmi na repnych splavoch musi
byt zachovavana zasada, Ze vidy najstarsia repa musi isf najprv mna
spracovanie, aby sa zamedzilo jej znehodnocovanie, ktoré v pome-
roch, aké su na repnych splavoch, rychle nastiva a postupuje.
Dalej sa tu v repniku musi dbat, aby vSetka repa prisla do reza-
Giek"a nctratila sa vari ceston k rezadkam.

266



Kotaliia bude dostavat stale dost pary, aby praca viade nor-
malne plynula a spracovanie repy, resp. vyroba cukru mebola nikde
pre nedostatok pary hatena. Vapenka a stanica pre hasenie vapna
budi dodivat dostatok riadne upraveného vipma na &istenie Stiav.
Cerié bude dbat, aby §fava dostala pravidelne svoju davku vipna
tak na predéeriacej stanici ako aj v hlavnom d&ereni. Saturant
bude saturovat pravidelne na predpisanit alkalitu. Na kalolysoch
mnesmie byt tzv. katafalkov — pokrytych striekajicich preSov.
lebo tym povstivaji znaéné straty jednak rozstrekom, jednak tym,
Ze taky kalolys sa meda dobre vysladit a cukor miesto do skladista
ide na kalovii hromadu. Tym by pripadne mohly byt paralyzované
i majlepSie snahy difundanta. Katafalkom sa vyhme pozornym
¢istenim a skladanim kalolysov. Vysladzovat bude podla predpi-
sov v kazdom pripade pod 1%, a to s najmen$im potrebnym mnoz-
stvom vody. Filtranti buda dbat, aby filtry pracovaly bezchybne
a aby kvalita odtekajicej filtrovanej 3tavy bola stiale bezchybna,
prvotriedna,

Varié na odparke bude sa snaZit, aby odparka davala bez-
pecne to, na ¢o je dimemzovana a ¢o sa od nej pravom oclakava.
Ina¢ by pracu, spracovanie repy a vyrobu cukru zdrzoval. Varié
cukru bude sa usilovat varif rovnomerné zrno, aby praca na cen-
trifigach isla hladko s maximalnym vykonom. Uloha mu bude
ulahéend, ked na predchddzajicich staniciach bude sa vSade tak
pracovat, ako som prave uviedol.

Centrifugy sa nebudd ami preplitovaf, ani behat poloprazdne.
Spotreba pary a krycej vody bude primerani a mie vicsia, ako to
dobra kvalita vyrobku bezpodmienééne vyZzaduje, ale ani nie men-
§ia, aby kvalita vyrobku tym meutrpela. Viac vody a pary rozpusti
zbyto¢ne cukor, ktory by mohol a mal ist z centrifug na sklad, a
treba napokon dalfieho varenia na jeho znovuziskanie, éo si vy-
Zadujc na jednej strane uhlia, na druhej strane je spojemé s &ias-
tocnou stratou cukru —- 1. absolitnou: rozruSenim a 2. relativnou:
unikom do melasy.

Pri doprave cukru, éi uZ hotového, éi medziproduktu, sa dba,
aby sa poéas dopravy metrisil do odpadkov a neznehodnocoval sa,
resp. aj nestratil. V pripade, Ze by napriek v3etkej opatrnosti a
bedlivosti tu a tam predsa len nieco Sfavy pretieklo alebo mieéo
cukru sa utrisilo, vysypalo, hned sa vietko soberie a vrati sa do
predcerovacej $tavy, pokial nejde o silne sfarbené syrupy. Tieto,
— ak len nejde o melasu, -— ida do zeleného syrupu —— ma zadiny.

Ked mnastane mejaka nepredvidani a meocakavana porucha,
bude snahou vietkych zamedzit pripadné straty cukru s poru-
chou spojené a odstranif &im prv poruchu, aby spracovanie me-
bolo zdrZované, ale 5lo svojim normalnym tempom.

To by maly byt zhruba momenty, na ktoré by sa mal bhrat zre-
tel pri stanoveni podmienok, resp. i smernic narodnej S\utaze v
nasom cukrovarnickom priemysle.
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Smernice podla tohoto by maly byt koncipované asi takto:

Prémiovany bude kaZdy zlomok lepsieho vytazku z cukru
v repe nad priemerny vytaZok za posledné 3—4 roky, a to tak,
7e sa 50% hodnoty lepSieho vyfazku rozdeli medzi tych, ktori
sa o to zasluzili a v pomere, v akom sa o to zaslizili. Na tento
ciel povedie sa v kampani riadny a presny pracovny dennik, v kto.
rom sa zaznamendi, kolko repy sa v ktorej smene spracovalo. Ak
by sa v miektorej smene nedosiahol normélny vykon, ako bol vys-
sie definovany, -— preco sa tak stalo, kto to zavinil a komu to teda
treba pripisat. Dalej sa tu zaznaéia priemerné straty jednotlivych
smien — na difuzii a kalolisoch: akost priace ma filtraénych sta-
miciach, odparke a vakuach. Zaznaci sa akost prdce i vykon ma
centrifigach, kockovych prefoch. sekackach, € sa tu pracuje a
mnakol'ko pod zornym uhlom najmensich strdt pri hospodarne maxi-
malnom vykone. Zaznaéi sa akost zadinovej prace, ¢ je vedendma
zasade: o najmene] melasy o nizkom kvocientu &istoty. Na konei
kampane miestna komisia preStuduje kampanovy dennik a urdi
prémie. Povedzme, Ze priemerny vytaZok cukru z repy za posled-
né 3—i normalne roky by bol 84% do skladiita. V sitaznom roku
sa zisti, Zc sa vytazilo 84.5%, t. j. o 4% viac. Vytisli sa, kolko je
cukru na vihu, aki to predstavuje hodnotu v Ké&s a 50% z toho
sa upotrebi na prémie. MéZe sa, pravda, upotrebii na tento td&el
pripadne aj vySSie percento.

Tymto nemusely by sme, pravda, vzdy a za kazdyech okolnosti
vytazit maximum cukru z repy, ako ho tam priroda uskladnila. Cu-
kor méZe sa stratil - — a my vieme, Ze sa trati — aj cestou od noZa t.
j-spola k pracke a k rezatkiam. Cim je tato cesta dlhsia, tym viac
cukru unikmne skladistu a najmi za teplejSieho pocasia. Tu v3ak, Zial,
nemdame vSetko tak v rukach, v moci ako vo fabrike, v prevadzke.
Teoreticky by to nebol problém, lebo ked sa cukor cestou s pola
do rezaciek trati, bolo by treba tito cestu lem skratif a tym straty
zmensit. LenZe v praxi nie je to také jednoduché. Aby sa totiZto
predislo neprijemnejsimn kalamitdm, ako napr. brzdenie spracovania
pre nedostatok repy a pre obavy pripadného preruSemia kampane,
musi mat cukrovar vZdy isti zdsobu repy. A zasa kaZzdé hromadenie
zasob znadi prediZenie cesty od moZa k rezackam. Zakliaty — za-
¢arovany kruh!

Situaciu len eSte zhorSuje, Ze repy v poslednych rokoch je
priemerne malo, nebezpetenstvo kalamit, najmid preruSenie kam-
pane pre nedostatok privozu repy tym viésie, a preto kazdy cukro-
var musi si robit dostato&né zasoby, aby sa proti preruSeniu kampa-
ne (bezpeéne zaistil; lebo prerusenie kampane moéze znadit vicsie
straty, ako by bol zisk z pripadne chyteného plus cukru. Okrem
toho dodivka repy na vahy je casom taka velkd, Ze prevySuje vy-
kon fabriky a meostiva iné, ako ju hromadif v zasobach.

Ako vidime, tidto otazka je naozaj velmi komplikovana okol-
nostami od nas neodvislymi. Jej rieSenie nezavisi od naSej dobrej
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vole a nasich snah a mozeme bezpecme vyslovit, Ze nie je uspoko-
jive riefitelnd; preto sa do ndrodnej sitaZe dobre pojaf nemdZe.
iba ak by sme chceli oceftovat snahy, ktoré by i za tychto Special-
nych pomerov hladely s tspechom zachovat pre prevadzku
maximum cukru v repe. Napr, uZz aj tym, Zze by zéastneni orgami-
zovali prisun repy do prevadzky na spracovanie pod zornym uhlom
zasad vysiie vyslovenych — zachovat maximum cukru v repe pre
skladiSte, Ze by uskladfiovali len repu pre uskladitovanie, prizmo-
vanie sicu — teda zdravii a relativme éistii, a nezdravi a nedéista
by posielali v prvom rade na skoré spracovanie. Nerespektovanim
tejto zdsady by mohla repa utrpiet dlh3im skladovanim aj znaé-
nejsie naisvojej kvalite. Pri dodivke nezdravej repy by, pravda, upo-
vedomili technické vedemie, aby ono zariadilo promptné spraco-
vanie zdvadnej repy. Ale i zdravi a &istl repu v prizmach budua
stale sledovat. aby ich ni¢ neprekvapilo, resp. aby véas zakroéili,
keby sa ukdzalo 1 pri najvaciej opatrnosti sa repa v prizmach zaéi.
na znehodnocovat, kazit — a aby repu vyexpedovali na rychle spra-
covanie.

Tolko o niradnei siifazi v priemysle cukornom. Ani'v ostat-
mych sektoroch potravinarskeho priemyslu by podmienky zisadme
memohly byt iné, ako v sektore cukormom. I tu muselo by byt
hlavnou zasadou: pracovat s najmenSimi stratami, len s tzv. me-
vyhnutnymi — pri maximalnom moznom vykone a optimilnej kva-
lite vyrobku. Podrobnosti tatko urlovat. Pre velkopriemysel, ako
pre mlyny, pivovary, ktory ma svoje normy mepodetnych
vyrobkov, by nebolo problémom uré¢it smernice pre kolektiv, ale
pre meniie motravinirske podniky —— ako konzervky ovocia a
zeleminy najst mejakd vSeobecni 3ablénu je dost fazko. Jednak
dovoz suravinv ie tn meistVy. nepravidelny, jednak kvalita suroviny
je ovela chilostivejsia, jednak i forma konzervovania je velmi
rozmaniti a nie kazda surovina sa hodi na hocijakd, hociktori for-
mu konzervovania. Preto podrobnosti siitaZe musia byt pomechané
jednotlivym =zivodom, aby si samy stanovily momenty prémio-
vania hodné

HOSPODARSKE ZPRAVY

Utast na medzinarodnych vedeckych
vyskumuych astavoch Spojenych narodov.
RUDOLF KLATT

Odbor pre sociilne, studijné a vyskumné otazky pri hospodar-

skej a socidlnej rade Organizicie Spojenych nirodov (OSN) v New-
Yorku poziadal 13. III. 1947 Nirodni radu badatelski a Stitna
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