CHEMICKE ZVESTI XVI, 1—2 — Bratislava 1962 119

UCINOK CHLOROVANEHO VAJECNEHO ALBUMINU
NA MIKROORGANIZMY

J. VASATKO, L. STANKOVIC

CSAV, Chemicky tstav Slovenskej akadémie vied v Bratislave

Uvod

Baktericidny tiéinok chléru a chlérového vapna je vo vSeobecnosti znamy.
Ukéazalo sa, Ze baktericidny téinok maji aj mnohé iné organické zltdeniny
s obsahom aktivneho chléru viazaného na dusik. Takouto organickou zlude-
ninou je napriklad chléramin T.

V naSej praci sme sa zamerali na iéinok chlérovaného vajeéného albuminu,
ktory ako sme v predchadzajicich pokusoch dokéazali, obsahuje i aktivny
chlér viazany na dusik (J. Vasatko, L. Stankovié [1]). Zaroven sme pri-
pravili chlérovany vajeény albumin s vys$$im obsahom aktivneho chléru, ¢o
sme dosiahli rychlej§im vysuSenim pripravku v pride vzduchu.

Experimentalna ¢ast
Metéddy a materidal

Priprava chlérovaného vajeéného albuminu

Chlérovany vajeény albumin sme pripravili zavddzanim chléru z bomby do 10 9,
roztoku vajeéného albuminu vo vode. Vychadzali sme z 30 g vajeéného albuminu. Chlér
sme zavadzali tak, aby roztokom prechddzali dve bubliny za jednu sekundu. Doba
chlérovania bola 16 hodin. Po zastaveni chlordcie zmes obsahovala volny chlér. Vajeény
albumin, pdévodne rozpusteny vo vode, po chlordcii presiel do nerozpustného stavu
a ponechal sa v roztoku chlérovej vody 7 dni. Po siedmich dnoch roztok obsahoval este
volny nezreagovany chlér, ktory sme zistili podla odfarbovania metyloranze. Ziskany
preparat sme dalej premyli niekolkokrat destilovanou vodou az do vymiznutia voIného
chléru v odtekajicom filtrate. Ziskany preparat sme vysusili v pride vzduchu na Biich-
nerovom lieviku.

Stanovenie aktivneho chléru v chlérovanom vajeénom albumine

Aktivny chlér v chlérovanom vajeénom albumine sme stanovovali jodometricky
titrdciou jédu vyluceného z roztoku KJ 0,1 N-Na,S,0, takto:

Priblizne 50 mg vzorky sme rozpustili v 50 ml zmesi timivého roztoku KH,PO, a NaOH
o pH 7,0 a 2 9 roztoku KJ. Po rozpusteni vzorky sme zmes okyslili pridanim 1 ml
kone. HCI a vylaéeny jéd sme titrovali 0,1 N-Na,S,0,.

Chlérovany vajeény albumin je vo vode nerozpustny, avSak v uvedenom tlmivom
roztoku sa za intenzivneho mieSania po niekolkych minatach rozpusta.

Priprava roztokov chlérovaného vajeéného albuminu a ich riedenie

Rozpustenim chlérovaného vajeéného albuminu v 100 ml tlmivého roztoku o pH 7,0
sme pripravili 3 9 roztok, ktory sme postupne vidy desatkrét zriedili. Tak sme ziskali
pét réznych riedeni roztoku. Po 5 ml z kazdého zriedeného roztoku sme pridévali do
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10 ml zivného Nielsenovho prostredia a do 10 ml sladiny. Vyslednd koncentréacia skuima-
ného pripravku bola potom od 1 9%, do 0,0001 9, t. j. postupne desatkrat nizsia. Pritom
sme brali do iivahy obsah aktivneho chléru, ktory sa kontroloval.

Vplyv reagenctt pouzitych pri mikrobiologickom teste na obsah aktivneho chléru v chlérovanom
vajeénom albumine

Znizenie obsahu aktivneho chléru v priebehu mikrobiologickych pokusov (10 dni) sme
sledovali:

a) vo vode,
b) v tlmivom roztoku KH,PO, a NaOH o pH 7,

¢) v Nielsenovom roztoku (1000 ml destilovanej vody, 1 g KH,PO,, 0,7 g MgSO,
kryst., 0,5 g NaCl, 0,4 g CaO, 0,6 g (NH,),SO,, 100 g sacharézy, 1,5 ml 1 9, roztoku
FeCl,),

d) v pivovarskej sladine o 8 9, véh. extraktu, pH 5,2.

Koncentracia chlérovaného vajeéného albuminu vo vzorkéch a, b a ¢, bola 0,1 9%
a vo vzorkéch d bola 0,1 9%, a 1 %,.

V pripade a sa chlérovany vajetny albumin nerozpustil; v pripade b sa priamo roz-
pustil; v pripade ¢ a d sme rozpustanie robili tak, Ze sme chlérovany vajeény albumin
najprv rozpustili v 5 ml tlmivého roztoku b a potom sme do roztoku pridali 10 ml Nielse-
novho roztoku c alebo d.

1 9, roztok chlérovaného vajeéného albuminu, pripraveny pridanim 150 mg tejto
latky do 5 ml tlmivého roztoku b a 10 ml sladiny d, rozptsta sa nedokonale a jodometrické
stanovenie aktivneho chléru je potrebné robit pozvolna, po stdlom dotitrovani vyluéova-
ného jédu. Vyluéovanie jédu sa po jednej hodine za intenzivneho mieSania zmesi ukonéi.

Pouzité mikroorganizmy
Na pokusy sa pouzili mikroorganizmy, izolované z cukrovej repy alebo z repnej stavy
pocas jej spracovania v cukrovare:

a) kvasinky Zygosaccharomyces thermotolerans, izolované z diftiznej repnej Stavy (M.
Kutkovéd, A. Kockovéd-Kratochvilova [2]),

b) Fusarium sambucinum 1510, izolované z cukrovej repy v kampani 1956 (A. Koc-
kové-Kratochvilovd, M. Kutkovd, M. Petrova [3]),

¢) Celvibrio species L-27, izolované z pody repného pola (A. Kockova-Kratochvi-
lova [4]).

Vyhodnocovanie rastu mikroorganizmov

a) Rast kvasiniek sme hodnotili poé¢itanim buniek v 1 ml prostredia v Biirkerovej
komoérke.

b) Rast plesne sa posudzoval vdzenim susiny jej mycélia tak, Ze sa kultivaénd tekutina
s narastenou hubou filtrovala cez vysuSené a zvdzené sklené kelimky G 3 a po dokonalom
premyti vodou sa kelimky 3 hodiny susili pri 105 °C a opét sa vazili.
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¢) Rast baktérii sme hodnotili na Langeho kolorimetri tak, ze sme kultiru najprv
odstredili a znova suspendovali v 100 ml destilovanej vody. Kulttary dobre narastené sme
este riedili vodou v pomere 1 2. Na meranie absorpcie svetla sme pouzili 100 ml kyvety
o hribke 35 mm. Vyhodnotenie sme urobili podla percenta absorpcie svetla.

Zaockovanie mikroorganizmov a inkubdcia

Kulttry pre naotkovanie sme 3 dni vopred pripravili na sladinovom Sikmom agare,
preniesli do fyziologického roztoku a dobre roztrepali. O¢kovali sme po 0,5 ml z tychto
suspenzii. Inkubovali sme pri 28 °C. Vzorky na hodnotenie rastu sme odoberali v jedno-
dnovych intervaloch.

Vyhodnotenie pokusov

Vysledky experimentédlneho stanovenia obsahu aktivneho chléru ukézali, Ze v chléro-
vanom vajeénom albumine bolo 8,45 9, aktivneho chléru. Pripravok mal charakteristicky
zdpach jednak po chléraminoch, jednak po volnom chlére. Volny chlér sa vSak po roz-
pusteni pripravku v tlmivom roztoku alebo po jeho pridani do vody nevyskytoval. Pri-
pravok sme uschovali v prachovniei pri 5 °C.

Obsah aktivneho chléru podas pokusov uvedenych v tejto zprdve po 5 mesiacoch
poklesol z 8,45 na 6,08. Tuto skutoénost sme vidy uvézili, a preto pri kazdom pouziti
vzorky sme opétovne stanovovali obsah aktivneho chléru.

Vysledky pokusov zachycuje tab. 1 az 4.

Tabulka 1

Ubutdanie obsahu aktivneho chléru chlérovaného vajeéného albuminu v rozpustadlich
pouzitych pri mikrobiologickych testoch (T' = 25 °C)

% 9 '—g & g # S Mnozstvo aktivneho chléru po
>Plo—| X235 | 27
. ‘2ea| YN (N0 2
Sg |Bas| 22 |83
CE |83 8> E‘ S B
Rozpustadlo o= |oam| B 9 =
22 1252 8= |83 8 ; g g
238 B&® 8= |BEa . k! g 55 <3
NS Noo| 29 (6> E ° ] ] < <
[ [SRF= (=3 =] S o = K]
28 |[ENg| o4& <o§ 2 < . - g g
ma |mEo|ME |mEHE| = & i~ = )
a) H,O 15 0 0,1 7,00 | 6,65 | 6,00 | 4,60 | 4,35 | 3,20
b) tlmivy roztok 15 0 0,1 7,00 | 3,50 | 1,22 | 0,48 | 0,20 | 0,04
¢) Nielsenov roztok 10 5 0,1 7,00 ' 3,58 | 1,28 | 0,54 | 0,20 | 0,02
d) pivovarskd nezriedend ’
sladinka 10 5 0,1 7,00 | 1,25 | 0,78 | 0,00 | 0,00 | 0,00
e) pivovarské nezriedens
sladinka 10 1,0 7,00 | 3,18 | 1.83 | 1,10 | 0,30 | 0,03

Tab. 1 zndzoriiuje ubtidanie obsahu aktivneho chléru chlérovaného vajeéného albumi-
nu v rozpustadldch pouzitych pri mikrobiologickych testoch. (T' = 25 °C.)
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Tabulka 2

Podet kvasiniek v miliénoch v 1 ml pivovarskej nezriedenej sladinky a Nielsenovho
roztoku po pridani chlérovaného vajeéného albuminu

Pocet Pocet Pocet Pocet
kvasiniek kvasiniek kvasiniek kvasiniek
po 3 diioch po 5 ditoch po 7 dnioch | po 10 ditoch

Mnoizstvo skimanej latky =
(%) 2 2 3 3
e lS, |Bsl g, |Es| 8, |Es)E
SE | 8¢ | SE 88 SE 885288
o —= o5 - e o= = e o = =
> & LN B LN > e Rl >e | 8
AT | ZE2 | B% |78 | A% |&w2 | 2% | 7# 8
Kontrolnéd skiska (bez sktunanej
latky) 11,0 6,2 44,0 7,4 64,7 | 27,9 | 20,6 | 22,2 !
0,0001 38,2 | 56 | 36,2 6,6 | 42,0 | 11,2 | 39,0 | 10,0 |
0,001 18,7 2,3 38,5 4,7 35,7 9,7 | 40,8 | 29,2 |
0,01 4,2 2,3 48,5 1,2 33,7 | 11,1 | 46,5 | 37,2 !
0,1 5,2 3,7 26,2 1,4 64,0 9,7 | 76,7 | 27,7 |
1,0 2,3 | 0,0 4,4 | 0,0 12,2 0,0 | 18,2 0,0 '
I ! i

Tab. 2 uddva podet kvasiniek v miliénoch v 1 ml pivovarskej nezriedenej sladinky
a Nielsenovho roztoku po pridani chlérovaného vaje¢ného albuminu.

Overenie ¢innosti pripravku

Pri vyssich koncentrdcidch, ktoré zabramovali vyvoju mikroorganizmov, sme sa
pokusili overit, éi zao¢kované zdrodky boli zni¢ené alebo len vo vyvoji zastavené. Preto
sme inhibovanu kultiru po 3 a 7 ditoch preockovali do sviezo pripravenej pédy bez inhi-
bitora. Ukdzalo sa, Ze mikroorganizmyz Nielsenovho roztoku savnovom zivnom prostredi
o tom istom zlozeni dalej nerozmnozuju, zatial ¢o kultiry na sladine st schopné vyvoja.
Tak sme rozhodli o mikrobiostatickom a mikrobicidnom té¢inku danej koncentracie za
danych podmienok.

Uginnost pripraviku sme sledovali aj mikroskopicky. Pritom sme posudzovali vzhlad
mikrébnych buniek. 1 9, koncentrécia chlérovaného vajeéného albuminu v Nielsenovom
roztoku viedla zaotkované bunky po troch diloch az k autolyze.

Diskusia

Utinok chlérovaného vajeéného albuminu na mikroorganizmy zavisi od
obsahu aktivneho chléru (pozri tab. 1 az 4). Vysledky v tab. 1 ukazujd, ako sa
aktivny chlér straca v réznych pouzitych mikrobiologickych prostrediach.
K najvicsej strate aktivneho chléru dochadza v sladine. Rychla strata aktiv-
neho chléru je sposobend jeho velkou reaktivnostou s organickymi zlidenina-
mi v sladine. Preto sa inhibiény tudéinok pripravku za takychto podmienok
zniZuje a mikroorganizmy lepsie rastd. Inhibiény déinok skiimaného priprav-
ku je teda védsi v syntetickom Nielsenovom roztoku nez v sladine. NaSe



Tabulka 3

Vizudlne a gravimetrické vyhodnotenie rastu Fusarium sambucinum 1510 v pivovarske]j sladine a v Nielsenovom roztoku
po pridani chlérovaného vaje¢ného albuminu

Vizuélne vyhodnotenie Vizuélne vyhodnotenie mg suSiny mikroorganiz- | mg sudiny mikroorganiz- ]
Mnozstvo skimanej rastu po 2 dioch rastu po 4 dnoch mov po 7 diioch mov po 10 drioch
latky
(%) pivovarské Nielsenov pivovarské Nielsenov pivovarskéd | Nielsenov pivovarské Nielsenov
sladinka roztok sladinka roztok sladinka roztok sladinka roztok
Kontrolné skaska koza koza koza koza
(bez skumanej latky) na povrchu | na povrchu | na povrchu | na povrchu 18,7 9,2 30,2 13,0
0,0001 koza koza koza koza
na povrchu | na povrchu | na povrchu | na povrchu 16,7 9,2 29,3 13,4
0,001 koza bez koze koza tenkd koza
na povrchu na povrchu | na povrchu 13,0 28,9 11,1
0,01 bez koze bez koze tenké koza | bez koze
na povrchu 16,3 3,2 27,3 9,8
0,1 bez koze bez koze bez koze bez koze 12,8 pod hranicou 24,3 pod hranicou
citlivosti citlivosti
stanovenia stanovenia
1,0 bez koze bez koze bez koze bez koze pod hranicou lyza pod hranicou lyza
citlivosti citlivosti
stanovenia stanovenia

Tab. 3 zndzorhuje vizudlne a gravimetrické vyhodnotenie rastu Fusarium sambucinum 1510 v pivovarskej sladinke a v Nielse-
novom roztoku po pridani chlérovaného vajeéného albuminu.
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Kolorimetrické vyhodnotenie rastu Celvibrio species L-27 v pivovarskej sladinke a v Nielsenovom roztoku po pridani chlérovaného

Tabulka 4

vajeéného albuminu

Adsorpcia svetla Adsorpcia svetla Adsorpcia svetla Adsorpcia svetla
Mnozstvo skimanej po 3 ditoch po 5 diioch po 7 diioch po 10 diioch
latky
(%) pivovarskd | Nielsenov | pivovarskéd | Nielsenov | pivovarskd | Nielsenov | pivovarskd | Nielsenov
sladinka roztok sladinka roztok sladinka roztok sladinka roztok
Kontrolné skuska
(bez skimanej latky) 24 10 32 15 20 10 — —
0,0001 22 26 48 50 42 43 — —
0,001 26 33 43 62 38 54 — ——
0,01 31 40 32 81 36 59 e —
pod hranicou pod hranicou pod hranicou pod hranicou
0,1 3 citlivosti 17 citlivosti citlivosti _ citlivosti
stanovenia, stanovenia 28 stanovenia stanovenia
1.0 pod hranicou pod hranicou pod hranicou pod hranicou
’ citlivosti lyza citlivosti lyza citlivosti lyza citlivosti lyza
stanovenia stanovenia stanovenia stanovenia

Tab. 4 uvddza kolorimetrické vyhodnotenie rastu Celvibrio species L-27 v pivovarskej sladinke a v Nielsenovom roztoku po pri-

dani chlérovaného vajeéného albuminu.
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zistenie je v sthlase s pozorovanim inych autorov (H. C. Marks, F. B. Strad-
kov [5], G. A. Cox, H. R. Whitehead [6], M. K. Markaryan [7]), ktori
zistili, Ze baktericidny déinok kyseliny chlérnej a niektorych chléraminov sa
znizuje po pridani dusikatych latok do reakéného prostredia, napriklad roz-
toku bielkovin a ich Stiepnych produktov. Tieto dusikaté zliéeniny reaguju
s aktivnym chlérom, ¢o m4 za nasledok jeho ubidanie v skiimanom prostredi.

Yr o sve

7 na8ich pozorovani vyplyva, Ze najmensi udinok skiumaného pripravku sa
prejavil na kvasinke Zygosaccharomyces thermotolerans, izolovanej z diftizne]
Stavy. Na tplné znienie kvasniénych buniek bola potrebnd 1 %, koncentracia
pripravku v Nielsenovom roztoku. Pri pouziti sladiny doslo len k poéiatoéné-
mu potladeniu rozmnozovania.

Utinok chlérovaného vajeéného albuminu na Fusarium sambucinum 1510
a na Celvibrio species L-27 bol priblizne rovnaky. V obidvoch pripadoch sa
prejavil mikrobicidny uéinok 1 9, koncentracie pripravku v Nielsenovom
roztoku, takze podas 10 diiovej inkubéacie nedoslo k rozmnozovaniu. Takyto
ucinok sa pri tejto najvyssej koncentracii javil aj v sladine; v Nielsenovom
roztoku nedosilo k rozmnozovaniu pri koncentracii 0,1 9.

Mozno povedat, ze mikrobicidny Géinok méa chlérovany albumin iba vo vy-
sokych koncentraciach. Pri nizsich koncentracidch ide len o mikrobiostaticky
u¢inok. Naproti tomu sa pozoroval aj stimulaény téinok chlérovaného vajed-
ného albuminu, pésobiaci ako vyzivna latka, najmé v Nielsenovom roztoku,
len ¢o doslo k vadsiemu poklesnutiu obsahu aktivneho chléru (tab. 2 a 4).

Pri porovnani dosiahnutych vysledkov o téinnosti chlérovaného vajeéného
albuminu na mikroorganizmy s inymi N-chléraminmi mozno povedat, Ze
chlérovany vajeény albumin mé uréiti nevyhodu oproti inym podobnym
latkam. Ide totiz o jeho nerozpustnost vo vode a o pomerne rychlu stratu
aktivneho chléru v roztoku. Jeho 1uéinok je vSak znaény, napriklad rast
Fusarium sambucinum 1510 inhibuje v Nielsenovom roztoku aj pri koncentra-
cii 0,001 9/,

Vsetky proteiny obsahuji po chloracii zrejme aktivny chlér, kedze maja
dusik viazany v polypeptidickych retazcoch. Preto pri chlordcii dochadza
k substitiicii vodika chlérom, ako vysvetluje uz H. D. Dakin [8]: —CONH—
Y1 —_CONCl—. Substiticiu vodikov na dusiku chlérom mozno, pravda,
otakavat i mimo aminoskupin viazanych polypeptidickymi védzbami. Aj
saturatna V—K krieda, vyrobend zo satura¢ného kalu, obsahuje aktivny
chlér (J. Vasatko, L. Stankovié [9]), pretoze vychodiskovy materidl —
saturaény kal — obsahuje takisto proteiny. Ukazuje sa vyhodnym pouzit
saturaéntt V—K kriedu ako poprasok pri skladovani cukrovej repy na zabra-
nenie rozvoja mikrébnych procesov.

Aktivny chlér v suchej saturaénej V—K kriede, ako aj v suchom chlérova-
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nom vajetnom albumime je dostatoéne stabilny (J. Vagatko, L. Stankovid
[1, 9]), ¢o je velkd vyhoda oproti chlérovanému vajeénému albuminu v roz-
pustenom stave, ked dochadza k rychlej strate aktivneho chléru. Preto sa
v dalsich pokusoch budeme zaoberat podrobnej$im vyskumom latok s obsahom
aktivneho chléru pri pouziti vo forme popraskov.

Sahrn

Pripravili sme chlérovany vajeény albumin s obsahom aktivneho chléru.
Porovnavali sme doterajie nase vysledky zamerané na ziskanie maximalneho
obsahu aktivneho chléru v chlérovanom vajeénom albumine. V praci opisuje-
me mikrobicidny a mikrobiostaticky iéinok chlérovaného vajeéného albuminu
na kvasinky Zygosaccharomyces thermotolerans, izolované z diftznej cukrovar-
nickej 8tavy, na Fusartum sambucinum 1510, izolované z cukrovej repy, a na
Celvibrio species L-27, izolované z pddy repného pola.

Sledovali sme i ubtidanie aktivneho chléru v zZivnych pdédach, pouzivanych
pri pestovani mikroorganizmov. Diskutujeme o dosiahnutych vysledkoch
a sledujeme vyuzitie latok s obsahom proteinov, ktoré pri chlérovani viazu
chlér v aktivnej forme.

JEUCTBUE XJIOPMPOBAHHOI'O ANYHOI'O AJLBYMHMHA
HA MUKPOOPTAHUM3MEBI

. BAIIATKO, 1. CTAHKOBUY
YCAH, Xumnueckuii uaeruryr CiroBankoil akageMuy Hayk B Bpartuciase

MEI DpUTOTOBHJIM XJIOPHPOBAHHBIH ANYHLIA anbOyMHMH, cojepKalliii aKTHBHBIH XII10p.
Mpr Tak:Ke ¢paBHMBAJNHM HalUM MpEALIAYIHME Pe3yabTaThl, KOTOPHIC IPOBO;MINCE C IEJbIO
MOJIYYCHUST MAKCHMAJBHOI'O COJIEPKAHMs AKTMBHOTO XJIOpa B XJOPHPOBAHHOM sAHYHOM
anpbymune. B paGore omucpiBaeTcss MUKpOOMIMHOe M MHKPOOMOCTATHCTHYCCKOE jeiicTBHe
XJIOpMPOBAHHOTO AMYHOTO ansOymmHa Ha Zygosaccharomyces thermotolerans, H30IHPOBAH-
HOTo U3 Ju@Py3HOHHOro caxapHoro cora, Ha Fusarium sambucinum 1510, n3omnpoBaH-
HOTO M3 caxapHoi cBekianl M Ha Celvibrio species L-27, M30:MPOBAHHOIO N3 IWIHHLI
CBEKJIOBUYHOTO TOJIA.

Mpbr TakKe MccJe[0BajM YOLITOK AKTHBHOTO XJIOpa B KYJBTMBAIMOHHLIX Cpejax, NpH-
MEHsFICMBIX NP KYJIbTHBAIMM MHKPOOpPraHuaMoB. Msr oGcysmaeM 110.1yUeHHbIE Pe3YIbTATLI
H 3aHMMAeMCsi BOIPOCOM HCIIONL30BAaHUSI BEHIECTB C COjIEPKAHHEM IIPOTEMHOB, KOTOpbIe

HOpy XJIOPMPOBAHHM BSKYT XJIOD B aKTMBHOII opme.
Tloctynuio B pejlakuuio 28. 7. 1960 r.

WIRKUNG VON CHLORIERTEM EIALBUMIN
AUF MIKROORGANISMEN

J. VASATKO, .. STANKOVIC
CSAV, Chemisches Institut der Slowakischen Akademie der Wissenschaften in Bratislava

Die Autoren stellten chloriertes Eialbumin mit einem Gehalt an aktivem Chlor her.
Sie verglichen ihre bisherigen Ergebnisse, welche auf die Gewinnung eines maximalen
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Gehalts an aktivem Chlor im chlorierten Eialbumin ausgerichtet waren. In der vorliegen-
den Arbeit wird die mikrobiocide und mikrostatische Wirkung chlorierten Eialbumins
auf Zygosaccharomyces thermotolerans beschrieben, welches aus dem Diffusionssaft der
Zuckerfabrikation, ferner auf Fusartum sambucinum 1510, welches aus der Zuckerriibe,
und Celvibrio species L-27, welches aus dem Boden des Riibenfelds isoliert wurde.

Es wurde auch die Abnahme an aktivem Chlor in Ndhrb6den, die beim Ziichten von
Mikroorganismen benutzt werden, untersucht. Die erzielten Ergebnisse werden disku-
tiert und die Nutzbarmachung von Stoffen mit einem Gehalt an Proteinen, welche beim
Chlorieren das Chlor in aktiver Form zu binden vermoégen, untersucht.

In die Redaktion eingelangt den 28. 7. 1960
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